Tour de France des Territoires & Mijotés Modernes

Pied de cochon soufflé, huitre sans huitre
Le meilleur de la grenouille
Radis beurre
Croiite de morille comme on | aime a Pupillin
Plié de feuilles de pissenlits, bouillon infusé émulsionné d'une macération des racines et des fleurs
Cuites dans du sarrasin Asperges blanches du Mont Ventoux, sabayon sarrasin, notre poutargue de bar 3315
Etuvé sur des carapaces Homard Bleu, tout Bretagne 310"
Tourte de pois chiche en farine de Julien Henri et Fontaineblean
Le plus beau lien, cuit tout doucement, poirean, concentré de fleurs de surean acidulé, riz sanvage 3330%:
Oignon de Roscoff au four, pailleté d'olive Grossane

Cuite dans du quinoa, volaille de la ferme de la "Guyotte”, émulsion d'une salinité de thon,
la pean du croupion croustillante 331555

Brie de la ferme du Domaine des Trente Arpents, vieilli et moelleux
Guwell de pie noir givré, gavotte, rhubarbe Mira, Jurancon

Mon Blanc a Manger

Dans un coin du jardin
Tagéte, Vinaigre de cidre, Ananas, Bourgeon de cassis, Panais, Cresson, Fraise, Feuille d oranger

Découverte des Sil%Inatures du Tour de France
des Territoires & Mijotés Modernes

Tour de France des territoires & Mijotés Modernes
Le déjeuner

L Accord Découverte des Territoives

L' Accord du Territoire de Bourgogne
Ma Bourgogne d 'Exc‘eptz'on

L' Accord des Territoires de légendes frangaises

L' Accord du Domaine de la Romanée Conti

Chaque menu dégustation est servi a toute la table afin de I'apprécier dans les meilleures conditions.
Toutes nos viandes sont issues de bétes nées, élevées et abattues en France.
tva incluse au taux de 10%, prix nets en euro service compris.

Tour de France des Territoires Zéro viande Zéro poisson

Le meillenr de la grenonille

Radis beurre
Crotite de morille comme on | aime 4 Pupillin
Feuilles & effeuillé de légumes, ail fermenté, betterave cuite dans le foin
Cuites dans du sarrasin Asperges blanches du Mont Ventoux, sabayon sarrasin %35
Mijoté tout doucement dans du mélilot, céleri des jardins, beurre battu des peanx ¥330.1:
Etuvé lentement au four, poireau de sable, concentré de fleurs de sureau acidulé, riz sauvage 3330,
Tourte de pois chiche en farine de Julien Henri et Fontainebleau
Plié de feuilles de pissenlits, bouillon infusé émulsionné d'une macération des racines et des fleurs
Oignon de Roscoff au four, pailleté d olive Grossane
Retour des jardins, légumes étuvés, condiment de feuilles de capres
Brie de la ferme du Domaine des Trente Arpents, vieilli et moellenx

Guwell de pie noir givré, gavotte, rhubarbe Mira, Jurancon

Mon Blanc a Manger

Dans un coin du jardin
1agéte, Vinaigre de cidre, Ananas, Bourgeon de cassis, Panais, Cresson, Fraise, Feuille d oranger

Autour d'un Territoire, "La Bretagne'

Pied de cochon soufflé, huitre sans huitre
Le meilleur de la grenouille

Radis beurre
MIJOTE

Etuvé sur des carapaces Homard Blew, tout Bretagne 3330\

MIJOTE

Le plus beau lien, cuit tout doucement, poirean, concentré de fleurs de surean acidulé, riz sanvage Vodic:
Oignon de Roscoff au four, pailleté d'olive Grossane
MIJOTE

Cuit sur des coques de noix ris de veau, bulots, le bouillon de cuisson épicé lié d'une laitue de Printemps Nodii:

Guwell de pie noir givré, gavotte, rhubarbe Mira, Jurancon

Dans un coin du jardin
Tagéte, Vinaigre de cidre, Ananas, Bourgeon de cassis, Panais, Cresson, Fraise, Feuille d'oranger



